


- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР

Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Сем КРП Конс СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Сем КРП Конс СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Сем КРП Конс СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр Сем КРП Конс СР
Конт
роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 60 60 2160 2160 1300 584 252 15 540 180 180 4 118 58 20 720 216 72 24 132 4 216 56 12 432 106 8 62 32 24 4 112 84 13 468 128 48 96 4 138 54

Обязательная часть 23 23 828 828 496 244 88 9 324 100 120 2 70 32 5 180 48 24 24 76 8 9 324 98 62 16 2 98 48

+ Б1.О.01 Математическое моделирование 2 3 3 36 108 108 48 56 4 3 108 24 24 56 4

+ Б1.О.02 Управление качеством продуктов питания 1 4 4 36 144 144 102 18 24 4 144 40 60 2 18 24

+ Б1.О.03
Проектирование и реконструкция пищевых
производств

3 2 2 36 72 72 48 20 4 2 72 32 16 20 4

+ Б1.О.04
Деловые и научные коммуникации в
профессиональной деятельности

1 2 2 36 72 72 40 28 4 2 72 20 20 28 4

+ Б1.О.05
Основы преподавания профессиональных
дисциплин

2 2 2 36 72 72 48 20 4 2 72 24 24 20 4

+ Б1.О.06
Информационные технологии в
профессиональной деятельности

3 2 2 36 72 72 48 20 4 2 72 32 16 20 4

+ Б1.О.07 Право интеллектуальной собственности 3 2 2 36 72 72 48 20 4 2 72 32 16 20 4

+ Б1.О.08 Профессиональный иностранный язык 3 3 3 36 108 108 34 38 36 3 108 2 30 2 38 36

+ Б1.О.09 Инновационный менеджмент 1 3 3 36 108 108 80 24 4 3 108 40 40 24 4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 37 37 1332 1332 804 340 164 6 216 80 60 2 48 26 15 540 168 72 108 4 140 48 3 108 8 8 16 24 2 14 36 13 468 128 48 96 4 138 54

+ Б1.В.01
Экологическая физиология и биохимия
гидробионтов

2 3 3 36 108 108 62 28 18 3 108 36 24 2 28 18

+ Б1.В.02
Технология продуктов заданного химического
состава и структуры

3 2 3 7 7 36 252 252 130 58 40 4 144 36 24 36 44 4 3 108 8 8 16 24 2 14 36

+ Б1.В.03
Интенсификация технологии продуктов  из
водных биоресурсов

4 4 4 36 144 144 82 38 24 4 144 32 32 16 2 38 24

+ Б1.В.04 Сырьевая база отрасли 1 3 3 36 108 108 80 24 4 3 108 40 40 24 4

+ Б1.В.05
Методология проектирования продуктов
питания из водных биоресурсов

1 3 3 36 108 108 62 24 22 3 108 40 20 2 24 22

+ Б1.В.06
Санитария и гигиена производства продуктов
из водных биоресурсов

4 2 2 36 72 72 48 20 4 2 72 32 16 20 4

+ Б1.В.07
Сенсорный анализ продуктов  из водных
биоресурсов

2 3 3 36 108 108 84 20 4 3 108 36 24 24 20 4

+ Б1.В.08 Маркировка  и упаковка рыбной продукции 4 3 3 36 108 108 80 24 4 3 108 32 16 32 24 4

+ Б1.В.09
Системы обеспечения безопасности сырья и
продуктов из водных биоресурсов

2 2 2 36 72 72 48 20 4 2 72 24 24 20 4

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 2 3 3 108 108 62 28 18 3 108 36 24 2 28 18

+ Б1.В.ДВ.01.01
Методы исследования в технологии продуктов
питания

2 3 3 36 108 108 62 28 18 3 108 36 24 2 28 18

- Б1.В.ДВ.01.02
Идентификация продуктов из водных
биоресурсов

2 3 3 36 108 108 62 28 18 3 108 36 24 2 28 18

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 4 4 4 144 144 66 56 22 4 144 32 32 2 56 22

+ Б1.В.ДВ.02.01
Биотехнология продуктов питания из водных
биоресурсов

4 4 4 36 144 144 66 56 22 4 144 32 32 2 56 22

- Б1.В.ДВ.02.02 Технология биологически активных веществ 4 4 4 36 144 144 66 56 22 4 144 32 32 2 56 22

Блок 2.Практика 54 54 1944 1944 12 1908 24 12 432 2 426 4 15 540 4 528 8 12 432 2 426 4 15 540 4 528 8

Обязательная часть 54 54 1944 1944 12 1908 24 12 432 2 426 4 15 540 4 528 8 12 432 2 426 4 15 540 4 528 8

+ Б2.О.01(У) Учебная практика -  технологическая практика 2 9 9 36 324 324 2 318 4 9 324 2 318 4

+ Б2.О.02(Н)
Производственная практика - научно-
исследовательская работа

1234 39 39 36 1404 1404 8 1380 16 12 432 2 426 4 6 216 2 210 4 12 432 2 426 4 9 324 2 318 4

+ Б2.О.03(Пд) Производственная преддипломная практика 4 6 6 36 216 216 2 210 4 6 216 2 210 4

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 6 6 216 216 4 210 2 6 216 4 210 2

Обязательная часть 6 6 216 216 4 210 2 6 216 4 210 2

+ Б3.О.01
Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы

6 6 36 216 216 4 210 2 6 216 4 210 2

ФТД.Факультативные дисциплины 8 8 288 288 48 232 8 3 108 10 10 88 3 108 12 12 80 4 2 72 2 2 64 4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 8 8 288 288 48 232 8 3 108 10 10 88 3 108 12 12 80 4 2 72 2 2 64 4

+ ФТД.В.01
Получение дополнительной
квалификации

2 6 6 216 216 44 168 4 3 108 10 10 88 3 108 12 12 80 4

+ ФТД.В.01.01
Педагогика и психология профессионального
образования

2 6 6 36 216 216 44 168 4 3 108 10 10 88 3 108 12 12 80 4

+ ФТД.В.02
Разговорный практикум на иностранном
(английском) языке

3 2 2 36 72 72 4 64 4 2 72 2 2 64 4
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