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Блок 1.Дисциплины (модули) 207 207 7452 7452 4588 1934 858 26 288 54 162 108 6 222 96 24 202 48 206 64 6 228 110 30 324 144 180 54 8 254 116 28 272 128 160 32 4 316 96 27 234 54 234 36 10 288 116 25 224 112 144 36 8 252 124 27 320 112 144 48 8 220 120 20 204 72 96 72 36 6 154 80

Обязательная часть 182 182 6552 6552 3994 1676 810 23 252 54 162 72 6 190 92 21 178 48 158 64 6 196 106 30 324 144 180 54 8 254 116 22 208 128 128 4 236 88 27 234 54 234 36 10 288 116 25 224 112 144 36 8 252 124 24 272 112 112 48 8 196 116 10 84 72 48 36 4 64 52

+ Б1.О.01 История России 3 2 4 4 36 144 144 86 30 28 2 32 16 20 4 2 18 18 2 10 24

+ Б1.О.02 Философия 2 2 2 36 72 72 64 4 4 2 32 32 4 4

+ Б1.О.03 Основы социокультурной коммуникации 5 2 2 36 72 72 36 32 4 2 18 18 32 4

+ Б1.О.04 Правоведение 1 3 3 36 108 108 72 32 4 3 36 36 32 4

+ Б1.О.05 Культурология 2 2 2 36 72 72 32 36 4 2 16 16 36 4

+ Б1.О.06 Иностранный язык 2 3 3 36 108 108 64 40 4 3 2 62 40 4

+ Б1.О.07 Экономика 3 3 3 36 108 108 72 32 4 3 36 36 32 4

+ Б1.О.08 Математика 12 6 6 36 216 216 140 40 36 3 36 36 2 16 18 3 32 32 2 24 18

+ Б1.О.09 Информационные технологии 3 3 3 36 108 108 72 32 4 3 36 36 32 4

+ Б1.О.10 Физика 2 3 7 7 36 252 252 172 40 40 4 32 16 32 2 26 36 3 36 18 36 14 4

+ Б1.О.11 Биология 1 4 4 36 144 144 92 30 22 4 54 36 2 30 22

+ Б1.О.12 Безопасность жизнедеятельности 3 2 2 36 72 72 36 32 4 2 18 18 32 4

+ Б1.О.13 Физическая культура 1 2 2 36 72 72 54 14 4 2 18 36 14 4

+ Б1.О.14 Основы лабораторного дела 1 3 3 36 108 108 72 32 4 3 36 36 32 4

+ Б1.О.15 Органическая химия 2 5 5 36 180 180 98 46 36 5 32 32 32 2 46 36

+ Б1.О.16 Биохимия 3 5 5 36 180 180 128 24 28 5 72 36 18 2 24 28

+ Б1.О.17 Неорганическая химия 1 6 6 36 216 216 128 52 36 6 54 18 54 2 52 36

+ Б1.О.18 Аналитическая химия 3 5 5 36 180 180 92 62 26 5 36 54 2 62 26

+ Б1.О.19 Физическая и коллоидная химия 5 6 6 36 216 216 110 84 22 6 36 36 36 2 84 22

+ Б1.О.20 Пищевая химия 5 4 4 36 144 144 74 44 26 4 36 36 2 44 26

+ Б1.О.21 Микробиология 4 6 6 36 216 216 114 66 36 6 64 48 2 66 36

+ Б1.О.22
Метрология и основы технического
регулирования

6 4 4 36 144 144 80 60 4 4 32 48 60 4

+ Б1.О.23
Основы законодательства и стандартизации
пищевой промышленности

5 4 4 36 144 144 92 34 18 4 36 54 2 34 18

+ Б1.О.24
Анатомия и гистология сырья животного
происхождения

3 4 4 36 144 144 92 34 18 4 36 18 36 2 34 18

+ Б1.О.25 Физико-химические методы анализа 4 4 4 36 144 144 66 42 36 4 32 32 2 42 36

+ Б1.О.26 Биологическая безопасность пищевых систем 7 5 5 36 180 180 114 38 28 5 64 48 2 38 28

+ Б1.О.27 Основы консервирования 5 4 4 36 144 144 92 34 18 4 36 36 18 2 34 18

+ Б1.О.28 Физиология питания 6 3 3 36 108 108 50 22 36 3 32 16 2 22 36

+ Б1.О.29
Сырьевая база рыбоперерабатывающей
промышленности

4 3 3 36 108 108 80 24 4 3 32 48 24 4

+ Б1.О.30 Технология продуктов из водных биоресурсов 678 8 15 15 36 540 540 350 86 68 4 32 32 32 2 28 18 5 48 48 32 2 28 22 6 48 48 24 36 2 30 28

+ Б1.О.31 Технология пищевых производств 6 4 4 36 144 144 66 42 36 4 32 32 2 42 36

+ Б1.О.32
Промышленная экология
рыбоперерабатывающих предприятий

7 3 3 36 108 108 64 40 4 3 48 16 40 4

+ Б1.О.33
Проектирование предприятий рыбной
промышленности

7 4 4 36 144 144 98 24 22 4 48 48 2 24 22

+ Б1.О.34
Контроль качества и безопасности рыбы и
рыбной продукции

7 6 7 7 36 252 252 130 82 40 3 32 32 40 4 4 32 32 2 42 36

+ Б1.О.35 Процессы и аппараты пищевых производств 6 5 6 8 8 36 288 288 172 54 26 3 36 18 36 14 4 5 32 16 32 36 2 40 22

+ Б1.О.36 Инженерная и компьютерная графика 3 4 5 5 36 180 180 138 34 8 3 36 18 36 14 4 2 16 16 16 20 4

+ Б1.О.37
Автоматизированные системы управления
технологическими процессами пищевых
производств

8 4 4 36 144 144 86 34 24 4 36 24 24 2 34 24

+ Б1.О.38 Электротехника 4 3 3 36 108 108 80 24 4 3 32 16 32 24 4

+ Б1.О.39 Техническая механика 4 4 4 36 144 144 80 60 4 4 32 16 32 60 4

+ Б1.О.40 Теплоэнергоснабжение предприятий 6 2 2 36 72 72 48 20 4 2 32 16 20 4

+ Б1.О.41 Реометрия пищевого сырья и продуктов 5 4 4 36 144 144 74 46 24 4 36 36 2 46 24

+ Б1.О.42 Технологическое оборудование отрасли 7 3 3 36 108 108 80 24 4 3 32 16 32 24 4

+ Б1.О.43 Основы российской государственности 1 2 2 36 72 72 54 14 4 2 18 36 14 4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 25 25 900 900 594 258 48 3 36 36 32 4 3 24 48 32 4 6 64 32 32 80 8 3 48 32 24 4 10 120 48 72 2 90 28

+ Б1.В.01 Введение в профессию 1 3 3 36 108 108 72 32 4 3 36 36 32 4

+ Б1.В.02 Основы научных исследований 4 3 3 36 108 108 64 40 4 3 32 32 40 4

+ Б1.В.03
Экономика предприятий рыбной
промышленности

8 3 3 36 108 108 84 20 4 3 36 48 20 4

+ Б1.В.04
Интеллектуальная собственность в
профессиональной деятельности

8 3 3 36 108 108 72 32 4 3 36 36 32 4

+ Б1.В.05 Моделирование технологических процессов 4 3 3 36 108 108 64 40 4 3 32 32 40 4

+ Б1.В.06 Основы военной подготовки 2 3 3 36 108 108 72 32 4 3 24 48 32 4

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 7 3 3 108 108 80 24 4 3 48 32 24 4

+ Б1.В.ДВ.01.01 Маркетинг в рыбной отрасли 7 3 3 36 108 108 80 24 4 3 48 32 24 4

- Б1.В.ДВ.01.02
Коммерческая деятельность предприятий
(организаций) рыбохозяйственного комплекса

7 3 3 36 108 108 80 24 4 3 48 32 24 4

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 8 4 4 144 144 86 38 20 4 48 36 2 38 20

+ Б1.В.ДВ.02.01
Системы управления качеством пищевых
производств

8 4 4 36 144 144 86 38 20 4 48 36 2 38 20

- Б1.В.ДВ.02.02
ХАССП как основа системы менеджмента
безопасности пищевого продукта

8 4 4 36 144 144 86 38 20 4 48 36 2 38 20

+ Б1.В.ДВ.03
Элективный модуль по физической
культуре и спорту

- Б1.В.ДВ.03.01 Курс общефизической подготовки 1234 328 328 136 176 16 2 34 32 4 32 36 4 36 32 4 32 76 4

- Б1.В.ДВ.03.02 Лечебная физкультура 1234 328 328 136 176 16 2 34 32 4 32 36 4 36 32 4 32 76 4

- Б1.В.ДВ.03.03 Легкая атлетика 1234 328 328 136 176 16 2 34 32 4 32 36 4 36 32 4 32 76 4

- Б1.В.ДВ.03.04 Игровые виды спорта 1234 328 328 136 176 16 2 34 32 4 32 36 4 36 32 4 32 76 4

- Б1.В.ДВ.03.05 Плавание 1234 328 328 136 176 16 2 34 32 4 32 36 4 36 32 4 32 76 4

- Б1.В.ДВ.03.06
Занятия в специализированных спортивных
секциях

1234 328 328 136 176 16 2 34 32 4 32 36 4 36 32 4 32 76 4

Блок 2.Практика 24 24 864 864 8 840 16 6 2 210 4 9 2 318 4 6 2 210 4 3 2 102 4

Обязательная часть 24 24 864 864 8 840 16 6 2 210 4 9 2 318 4 6 2 210 4 3 2 102 4

+ Б2.О.01(У) Учебная практика - ознакомительная практика 2 6 6 36 216 216 2 210 4 6 2 210 4

+ Б2.О.02(П)
Производственная практика - технологическая
практика

46 15 15 36 540 540 4 528 8 9 2 318 4 6 2 210 4

+ Б2.О.03(Пд)
Производственная практика - преддипломная
практика

8 3 3 36 108 108 2 102 4 3 2 102 4

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 8 310 6 9 8 310 6

+ Б3.01(Г)
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

3 3 36 108 108 4 100 4 3 4 100 4

+ Б3.02(Д)
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

6 6 36 216 216 4 210 2 6 4 210 2

ФТД.Факультативы 8 8 288 288 132 144 12 2 16 16 36 4 2 18 18 32 4 4 32 32 76 4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 8 8 288 288 132 144 12 2 16 16 36 4 2 18 18 32 4 4 32 32 76 4

+ ФТД.В.01
Получение дополнительной
квалификации

6 4 4 144 144 64 76 4 4 32 32 76 4

+ ФТД.В.01.01 Обработка водных биоресурсов 6 4 4 36 144 144 64 76 4 4 32 32 76 4

+ ФТД.В.02
Особенности трудовой социализации лиц с
ограниченными возможностями здоровья
(инвалидов)

2 2 2 36 72 72 32 36 4 2 16 16 36 4

+ ФТД.В.03
Менеджмент качества технологических
процессов

5 2 2 36 72 72 36 32 4 2 18 18 32 4
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